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FICHA TECNICA

Produto

Brownie com Chocolate Branco Zero Agucar

DESCRICAO

EMBALAGEM

Brownie com cobertura de chocolate branco zero agtcar, com
Whey Isolado, zero lactose e sem adi¢éo de agUcares.

COMPOSICAO

Embalagem primaria: Saquinho monocamada de BOPP Metal
Caixa de embarque: Caixa de papeldo revestida com isopor

TRANSPORTE

Ingredientes: ovo, chocolate branco sem adicdo de aglcar
(manteiga de cacau, leite de coco em pé, sal,

edulcorante maltitol e glicosideos de esteviol, espessante
polidextrose, emulsificante lecitina de girassol e
aromatizantes), cacau em po, 6leo de girassol, farinha de
arroz integral, proteina do soro de leite isolada (whey
isolado), amido de mandioca, edulcorantes: xilitol e maltitol,
conservantes: sorbato de potassio e propionato de

célcio, fermento quimico: bicarbonato de sodio e fosfato
monocalcico, acidulante: acido citrico, emulsificante

lecitina de soja, aroma idéntico ao natural. NAO CONTEM
GLUTEN.

ALERGICOS: CONTEM OVO, DERIVADOS DO LEITE E
DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER NOZES E
AMENDOIM.

PAIS DE ORIGEM

O produto deve ser transportado em veiculo apropriado para
transportar alimentos, abrigado de sol e chuva, limpos e
secos, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir
a gerar contaminagéo ao produto.

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de
produtos quimicos e livres de sujeiras, insetos, pombos ou
outros animais. Armazenado em pallets e separado por data
de fabricagéo.

ANALISE

Regulamento técnico para produtos de cereais, amidos,
farinhas e farelos
(RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 — ANVISA)

Farinhas, amido de cereais | umidade maxima 15,0 %
e farelos (g /100 g)

Nacional
Lo Padrdes microbiolégicos
Zizo liquido: (RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N°161 de 01 de julho de 2022
INFORMACOES NUTRICIONAIS X Escherichia coli/g 10
Paes, bolos e
INFORMACAO NUTRICIONAL outros produtos
Porcéo de 25¢g (1 unidade) de panificagdo, | Bolores e leveduras/g 104
Quantidade por porcéo 100 g 259 % VD (*) estaveis a
Valor energético (Kcal) 329 82 4 temperatura Salmonella sp/25g Ausente
Carboidratos (g) 32 8,1 3 ambiente Bacillus Cereus | 10°
AcUcares Totais (@) 0 0 presuntivo/g
AcUcares Adicionados (g) 0 0 0
Lactose (g) 0 0
Galactose (9) 0 0 Micotoxinas
Poliois Totais (g) 20 5,0 (RDC N° 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
Proteinas (g) 6,8 1,7 3 IN N°160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA
Gordura totais (g) 22 54 8 Aflatoxinas B1, B2, G1, G2 10 pg/kg
Gordura saturada (g) 6,5 1,6 8 Ocratoxina 10 pg/kg
Gordura Trans (g) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 5,2 1,3 5
Sodio (mg) 109 27 1 Matérias estranhas macroscépicas e microscopicas

“*percentual de valores diérios fornecidos pela por¢ao

VALIDADE

(RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022- ANVISA)

8 meses da data de fabricagéo.

IDENTIFICACAO

Areia

1,5% de areia ou cinzas
insolGveis em &cido

Em cada embalagem devera

conter

as seguintes

acaros mortos

Méximo de 5 na aliquota analisada de
acordo com as recomendagfes das
metodologias

informag6es: nome do produto, data de fabricacdo, data de

validade, lote e peso liquido.

“As informages obtidas acima sdo analises de empresas fabricantes, onde, nao temos
qualquer processo produtivo, apenas importacéo, armazenamento e distribuicdo.”
Solicitamos manté-lo atualizado contatando a area de Qualidade da Vimacedo Comércio Ltda.
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