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FICHA TECNICA

Produto

Sal Parrilla

DESCRICAO

O sal parrilla € um tipo de sal que possui granulometria menor
guando comparado ao sal grosso tradicional. O sal de Parrilla
€ indicado para todos dos tipos de churrascos, para pegas
mais grossas e evitando que a carne perca muito liquido e
fique ressecada.

APLICACAO

TRANSPORTE

O produto deve ser transportado em veiculo apropriado para
transportar alimentos, abrigado de sol e chuva, limpos e
secos, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir
a gerar contaminag&o ao produto.

ARMAZENAMENTO

Esse tempero serve bem em todos os tipos de carnes, tanto
para churrasco, quanto para o forno e fogéo.

COMPOSICAO

Sal Marinho.
NAO CONTEM GLUTEN
NAO CONTEM GMO

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de
produtos quimicos e livres de sujeiras, insetos, pombos ou
outros animais. Armazenado em pallets e separado por data
de fabricagéo.

ANALISES

Teor de iodo no sal destinado ao consumo humano
(RDC N° 23, DE 24 DE ABRIL DE 2013 - ANVISA)

Produto | Micronut | Par@metros
PAIS DE ORIGEM riente
Nacional Sal lodo igual ou superior a 15 miligramas

Peso liquido:

25 kg

INFORMACOES NUTRICIONAIS

até o limite maximo de 45
miligramas de iodo por
quilograma de produto.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgéo de 1g (1 COLHER DE CAFE)

Contaminantes Inorganicos em Alimentos
(RDC N° 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N°160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA

Limite Maximo (mg/kg)
Arsénio 0,50 mg/kg
Chumbo 0,50 mg/kg
Cadmio 2,00 mg/kg

Quantidade por porcéo 100 g 1lg % VD (*)
Valor energético 0 Kcal 0 kcal 0%
Carboidratos Og 0Og 0%
Acucares Totais 0g 0g fd
Acucares Adicionados Og 0g 0%
Proteinas Og 0Og 0%
Gordura totais Og 0g 0%
Gordura saturada 0g 0g 0%
Fibra alimentar Og Og 0%
Gordura Trans Og 0g *x
Sadio 3900 mg 390 mg 16%
lodo 25 mcg 25 mcg 19%

*percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

VALIDADE

12 meses da data de fabricacao.

IDENTIFICACAO

Em cada embalagem devera conter as seguintes

informacgdes: nome do produto, data de fabricacdo, data de
validade, lote e peso liquido.

“As informac0es obtidas acima sdo analises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualquer processo produtivo, apenas importagdo, armazenamento e distribuicdo.”
Solicitamos manté-lo atualizado contatando a area de Qualidade da Vimacedo Comércio Ltda.
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