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FICHA TECNICA

Produto

Feijao branco (Phaseolus vulgaris)

DESCRICAO

O feijdo constitui importante fonte protéica,
principalmente em paises onde o consumo de proteina
animal é restrito. Além de seu teor protéico
relativamente alto, o feijdo possui fibra alimentar, que
apresenta efeito hipoglicémico e hipocolesterolémico,
carboidratos complexos, polifenéis e vitaminas do
complexo B. Esse grdo também apresenta substancias
antioxidantes, os polifendis, principalmente os taninos

COMPOSICAO

TRANSPORTE

O produto deve ser transportado em veiculo apropriado
para transportar alimentos, abrigado de sol e chuva,
limpos e secos, livres de insetos, larvas e mercadorias
gue possam vir a gerar contaminacao ao produto.

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de
produtos quimicos e livres de sujeiras, insetos, pombos
ou outros animais. Armazenado em pallets e separado
por data de fabricacao.

ANALISES

Feijao branco. NAO CONTEM GLUTEN

PA[S DE ORIGEM

Argentina

Peso bruto

25 kg ou 50 kg

INFORMACOES NUTRICIONAIS

INFORMA(;AO NUTRICIONAL
Porcéo de 60g (1 xicara de cha)

Micotoxinas

(RDC N° 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N°160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA

Aflatoxinas B1, B2, G1, G2 5 pg/kg

Ocratoxina A 10 pg/kg

Limites Maximos de Contaminantes Inorganicos em
Alimentos,
(RDC N° 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)

IN N°160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA

Arsénio 0,10 mg/kg
Chumbo 0,20 mg/kg
Céadmio 0,10 mg/kg
Cobre 10,0 mg/kg

Quantidade por porcéo 100 g 60 g % VD (%)
Valor energético 342 Kcal | 205 Kcal 10%
Carboidratos 60 g 3649 12%
AcUcares Totais 0g O0g **
AcUcares Adicionados 0g 0g 0%
Proteinas 23¢9 14 g 18%
Gordura totais 1,339 0,89 2%
Gordura saturada 0g 0g 0%
Gordura Trans 0g 0g **
Fibra alimentar 21,749 13 g 51%
Saédio 25 mg 15 mg 1%

*percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

VALIDADE

12 meses da data de fabricacao.

IDENTIFICACAO

Matérias estranhas macroscopicas e microscopicas
(RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022- ANVISA)

Areia 1,5% de areia ou cinzas
insolGiveis em acido
Alimentos em
geral Méaximo de 5 na aliquota
acaros analisada de acordo com as
mortos recomendacdes das
metodologias

Padrées microbioldgicos

(RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N°161 de 01 de julho de 2022

"In natura”, | Salmonella sp/25g Ausente
inteiros,

selecionados | Escherichia colilg 103
ou ndo

Em cada embalagem devera conter as seguintes
informag6es: nome do produto, data de fabricacdo, data
de validade, lote e peso liquido.

“As informacdes obtidas acima so analises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualquer processo produtivo, apenas importacéo, armazenamento e distribuicdo.”
Solicitamos manté-lo atualizado contatando a area de Qualidade da Vimacedo Comércio Ltda
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